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Tarte aux fraises fraiches de Marie-Jeanne

7 ng redients

2 t. de fraises (j’utilise parfois des fraises congelées)
% t. de sucre blanc

3 c tb de fécule de mais

1 t. de fraises pour remplir la crodte

1 cro(te de tarte cuite.

Cuire sur feu doux pour faire fondre le sucre.
Quand ¢a bout, ajouter la fécule de mais mélée a I’eau ou jus de fraises
Laisser refroidir

Remplir la cro(te de fraises coupées
Verser la préparation refroidie sur les fraises
Recouvrir de creme fouettée

1t de créme a fouetter 35%
3 ctb de sucre blanc
Vanille




