
 

 

 

 
Tarte aux fraises fraîches de Marie-Jeanne 

 
 

 
 

2 t. de fraises (j’utilise parfois des fraises congelées) 
¾ t. de sucre blanc 
1/3 t. d’eau (moins si on utilise les fraises dégelées)  En garder pour mêler avec 
la fécule de maïs. 
3 c tb de fécule de maïs 
 
1 t. de fraises pour remplir la croûte 
 
1 croûte de tarte cuite. 
 

 

 

 
Cuire sur feu doux pour faire fondre le sucre. 
Quand ça bout, ajouter la fécule de maïs mêlée à l’eau ou jus de fraises 
Laisser refroidir 
 
Remplir la croûte de fraises coupées  
Verser la préparation refroidie sur les fraises 
Recouvrir de crème fouettée 
 
1 t de crème à fouetter 35% 
3 c tb de sucre blanc 
Vanille 
 
 


