
 

 

 

 
Tarte au fromage sans cuisson 

De Marie-Josée 
 

 
 

Une croûte de tarte de chapelure de biscuits Graham de 9 pouces. 
(Je prends de la chapelure et je fais la recette qui est sur le sac ou la boîte. 
 
1 paquet de fromage à la crème ramolli (250 onces) 
1 boîte de lait condensé sucré Eagle Brand régulier ou faible en gras (300 ml) 
½ t. de jus de citron 
1 c t de vanille 
 
 

 

 

Dans un récipient de mélangeur, battre le fromage à la crème jusqu’à 
consistance mousseuse. 
Ajouter le lait condensé petit à petit et bien mélanger. 
Incorporer le jus de citron et la vanille. 
 
Verser sur la croûte déjà préparée.   
Réfrigérer pendant 3 heures ou jusqu’à consistance ferme. 
 
Temps de préparation :  10 minutes plus temps de réfrigération. 
 
 


