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Gateau velours
Un professeur de |I'école secondaire Beauharnois

7 ng redients

Mettre les ingrédients en ordre

1/2 t de graisse végétale
11/2 t de sucre
| 2 1/2tfarine
1 t de lait auquel on ajoute
1 c tb vinaigre
et 1 ct de bicarbonate de soude
2 oeufs
2 ct poudre a pate
1ctsel
1 c t essence de vanille
2 c tb cacao
2 onces de colorant rouge

Preparation

Cuire au four a 350° pendant 35 a 40 minutes

Glacage
Faire cuire au bain-marie

1t lait
| 1/2 t de farine
En faire une pate et laisser refroidir

Dans un plat mettre

1/2 t de beurre

1/2 t de graisse végétale
1t sucre en poudre
essence de vanille




