
 

 

 

 
Gâteau cru de tante Marguerite 

 
 

 
 

2 œufs                                                                    1 oeuf 
Gros comme un œuf de beurre                         1 c tb de beurre  
3 c t de café dans ¾ t d’eau bouillante             1 c t de café dans ¼ t d’eau … 
1 c t de vanille                                                        ! ct de vanille 
1 t de noix hachés                                                  1 1/3 t de noix hachés 
2 c t de cacao                                                          1 c t de cacao 
2 livres de sucre en poudre                                  2 t de sucre en poudre 
2 livres de biscuits village                                     30 biscuits village 
 
 

 

 

 
Dans un bol, mélanger le sucre à glacer et le cacao 
Faire fondre le beurre dans le café chaud 
Ajouter les œufs et mélanger 
Verser le mélange de café dans le sucre à glacer et mêler 
Dans un autre bol, émietter les biscuits grossièrement 
Verser le mélange de café et sucre sur les biscuits 
Recouvrir un plat en pyrex avec un papier ciré. Verser la préparation dans ce 
plat, 
Réfrigérer 2 heures avant de servir 
 


