
 

 

 

 
Gâteau aux tomates vertes 

 
 

 
 

3 t de farine 
2 c t de poudre à pâte 
1 ¼ c t de bicarbonate de soude 
¼ c t de sel 
1 t d’huile végétale 
2 t de sucre 
3 œufs 
2 t de tomates vertes non pelées en petits morceaux 
1 c tb de vanille 
1 t de raisins secs 
1 t de cerises rouges confites 
 
 

 

 

Battre l’huile, le sucre, les œufs et la vanille 
Ajouter les ingrédients secs en alternant avec les tomates 
Incorporer les raisins et les cerises 
Verser dans un moule graissé et chemisé de papier parchemin 8 X 13 po) 
Cuire au four à 350°F de 40 à 50 minutes 
 
 


