Gateau aux péches fraiches

7 ng redients

Ebouillanter et trancher les péches

Foncer un moule rond de beurre fondu et de cassonade
Déposer les péches sur le mélange.

Méler la pate avec les ingrédients suivants:
1 1/3 t de farine

1 c t de sel

3 t de sucre

3 c t poudre a pate

Ya t de margarine

1 ceuf battu

3% t de lait

Preparation

Tamiser la farine, la poudre a pate, le sel, le sucre
Ajouter la margarine et couper la pate

Faire un puit et verser I'oeuf battu et le lait.

Verser sur les péches

Cuire le gateau dans un four a 350° pendant 50 minutes




