
 

 

 

 
Gâteau aux pêches fraîches 

 
 

 
 

Ébouillanter et trancher les pêches  

Foncer un moule rond de beurre fondu et de cassonade  
Déposer les pêches sur le mélange.  

Mêler la pâte avec les ingrédients suivants:  

1 1/3 t de farine  
1 c t de sel  

¾ t de sucre  

3 c t poudre à pâte  
¼ t de margarine  

1 œuf battu  

¾ t de lait  

 
 
 

 

 

 

Tamiser la farine, la poudre à pâte, le sel, le sucre  
Ajouter la margarine et couper la pâte  

Faire un puit et verser l’oeuf battu et le lait.  

Verser sur les pêches  
Cuire le gâteau dans un four à 350° pendant 50 minutes  

 
 
 


