
 

 

 

 
Gâteau aux carottes 

 
 

 
 

1 t d’huile 
1 t de cassonade 
2 œufs 
1 ½ t de farine tamisée 
2 t de carottes râpées 
1 c t de poudre à pâte 
1 c t de bicarbonate de soude 
½ c t de sel 
 
 

 

 

Mêler l’huile, les œufs et la cassonade 
Ajouter les œufs et les carottes râpées. 
Ajouter la farine, la poudre à pâte, la bicarbonate de soude et le sel. 
 
Cuire au four à 350°F pendant environ 45 minutes 
 
Glaçage au Philadelphia 
½ t de beurre 
4 onces de fromage Philadelphia 
½ c t de vanille 
1 ½ t de sucre à glacer 
 
Défaire le beurre et le fromage en crème.  Ajouter la vanille et le sucre à glacer 
graduellement. 
 


