
 

 

 

 
Carrés de pommes aux pacanes 

Voir au bas de la page 
 

 
 

 
2 t. de farine 
2 t de sucre 
½ t de margarine 
1 ½ t de noix ou pacanes 
1 ½ c t de cannelle 
1 c t bicarbonate de soude 
1 pincée de sel 
1 t de crème fraiche 
1 c t jus de citron 
1 c t de vanille 
1 œuf 
2 ½ t de pommes pelées et tranchées finement 
 

 

 

Four 350°F 
Moule 8 X 8 non graissé 
 
Mêler farine, sucre et beurre au mixeur 
Ajouter 1 t de noix et mettre de côté 2 t  
Verser le reste dans le moule 
 
Mélanger le jus de citron à la crème fraiche et ajouter aux 2 tasses mises de 
côté 
Ajouter cannelle, bicarbonate, sel, vanille, œuf. Bien mélanger. Rajouter les 
pommes. 
 
Étendre sur la pâte et ajouter les noix 
 
Cuire au four à 350°F pendant 25 minutes. 
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