
 

 

 

 
Tarte au bleuets et pêches fraîches 

 
 

 
 

3 pêches en morceaux 
1 t. de bleuets 
2 c tb de jus de citron 
2 c tb de fécules de maïs 
 
2 abaisses de tarte non cuites 
 

 

 

Mettre dans une casserole et cuire. 
Laisser refroidir 
Mettre dans la croûte. 
 
Cuire au four à 425°F pendant 10 minutes 
Baisser le four à 325°F et cuire pendant 15 minutes  
 


