
 

 

 

 
Gâteau au fromage de Brigitte et Serge 

 
 

 
 

500 grammes de fromage à la crème 
¾ t de cassonade 
1 sachet de gélatine 
½ t de liqueur d’amande 
1 t de crème fouettée 
6 carrés de chocolat mi-sucré (6 onces) 
2 paquets de biscuits 
Moule de 9 pouces 
 
 

 

 

Défaire le fromage en crème 
Ajouter la cassonade 
Battre au malaxeur pour un mélange plus lisse 
Saupoudrer la gélatine sur la liqueur d’amande 
Laisser reposer 5 minutes 
Chauffer à feu doux 
Mélanger à la préparation de fromage 
Fouetter la crème et mélanger au reste 
Séparer et garder une tasse du mélange pour mêler au chocolat fondu 
Déposer les biscuits autour du moule 

Verser le mélange au chocolat en gardant une cuiller à thé 
Ajouter le mélange blanc sur le mélange au chocolat 

Marbrer 
Mettre la cuiller de chocolat sur le dessus et réfrigérer une nuit 

 
À NOTER :  Je n’utilise pas de biscuits 

 

 


